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SUPPE - VORSPEISEN

801 B 3% 1%

Szechuan-Suppe 9.50
Traditionelle scharf-saure Szechuan-Suppe auf Soja- und Chili-Basis, mit aromati-
schen Gewlrzen und feiner Scharfe.

802 % A A& (2 Stk.)

Hausgemachte vegetarische Frihlingsrollen 10.50
Knusprige Fruhlingsrollen mit Gemuse, serviert mit siss-saurem Dip.

803 4% Ak (3 Stk.)

Jiaozi — Gebratene Dumplings 12.50
Hausgemachte Teigtaschen mit saftiger Rindfleischfillung, zuerst gedampft und
anschliessend in der Pfanne knusprig angebraten.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwsSt.
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HAUPTGANGE

Jasminreis zu allen Hauptgerichten inclusive

810 %2 9% &

Hong Shao Rou — Shanghai Art Pork Belly 32.50
Langsam geschmorter Schweinebauch in dunkler Sojasauce, mit Karamelli-
sierung und ausgewogener Wirze nach Shanghai-Art.

811 " % %%

Kantonesische Grillente 34.50
Knusprig gebratene Ente mit intensivem Brataroma nach klassischer
cantonesischer Zubereitung.

812 & # K &F

Jiao Yan Da Xia — Salz & Pfeffer Tiger Prawns 35.50
Riesengarnelen, knusprig gebraten und mit Salz & Pfeffer gewlirzt, mit intensi-
ven Rostaromen.

813 A% & /&

Mapo Tofu mit Shitakepilzen (vegetarisch) 24.50
Seidentofu und Shitakepilze in fermentierter Bohnenpaste, Chiliol und Sojasauce.
814 48 5 %

Poulet siliss-sauer 26.00

Knusprig gebackene, zarte Pouletstiicke in fruchtiger sliss-saurer Sauce mit aus-
gewogener Saure und Wirze.

8158 % % &

Auberginen mit Rindshackfleisch nach Yuxiang-Art 29.50
Auberginen und Rindshackfleisch in fermentierter Chili-kKnoblauch-Sauce nach
Yuxiang-Art.

816 ¥ 4% %

Chop—Suey, gemischtes Gemiise 18.50
Frische GemUse kurz angebraten im Wok.



